
NO SE PERMITE EL PAGO POR SEPARADO
NO ES PERMET EL PAGAMENT PER SEPARAT 

RESTAURANT - BRASERIA

*En cumplimiento con el RD 1021/2022 este establecimiento tiene a disposición 
de sus clientes, envases de plástico, de un solo uso, 

aptos para el consumo de alimentos para que puedan llevarse las sobras de la comida.
 Dichos envases se cobrarán aparte, según lo establecido en la Ley 7/2022.

1€

Horario otoño e invierno  Horari tardor i hivern 
Lunes, martes, miércoles y domingo

 de 9:00 a 18:00 h
Jueves, viernes y sábados 

de 9:00 h a 24:00 h    

Dilluns, dimarts, dimecres i 
diumenge de 9:00 a 18:00 h. 
Dijous, divendres i dissabtes 

de 9:00 h a 24:00 h

Horario de verano,
a partir de junio 

Abierto todos los días
 de 9:00 a 00:00 h

Horari d'estiu,
a partir de juny
Obert cada dia 

de 9:00 a 00:00 h

Síguenos / Segueix-nos a Facebook e Instagram

Restaurant Font de l’Alzina

@fontdelalzina
www.restaurantfontdelalzina.es

ABRIMOS TODOS LOS DÍAS DEL AÑO

Telf. 937 44 24 39
OBRIM CADA DIA DE L’ANY



·········BODEGA········
CELLER

D.O. Ribera del Duero. Valbuena 5º Año 2017

 

D.O. Vino de aguja. Blanc Pescador

D.O. Alella. Pansa Blanca
 D.O. Rueda. Ramón Bilbao 

 

 

 

 

 
D.O. Rioja.Ramírez de Ganuza Reserva 2020

18,00 €

22,00 €

22,00 €

24,00 €

23,00 €

26,00 €

460,00 €

35,00 €

D.O. Rioja. Ramón Bilbao

 

Brut Nature. Kripta 2015

Brut Reserva. Ars Collecta Blanc de

Blancs Reserva

Champagne. Moët & Chandon Imperial

Champagne Brut Reserva. Taittinger

Champagne. Dom Pérignon 2013

 

 Champagne. Krug Grande Cuvée

19,00 €
18,00 €

40,00 €

18,00 €

69,00 €

29,00 €

58,00 €

59,00 €

340,00 €

370,00 €

TINTOS / NEGRES BLANCOS / BLANCS

ROSADOS / ROSATS

CAVAS / ESPUMOSOS

D.O. Rioja. Ramón Bilbao Crianza 2019

D.O. Rioja. Ramón Bilbao Edición Limitada 2019

D.O. Rioja. Azpilicueta Crianza 2019

D.O. Rioja. Ramón Bilbao Reserva 2016

D.O. Rioja. Luis Cañas Crianza 2020

D.O. Rioja. Marqués Riscal Reserva 2019

38,00 €

48,00 €

49,00 €

63,00 €

68,00 €

19,00 €

29,00 €

36,00 €

36,00 €

33,00 €

55,00 €

90,00 €

170,00 €

88,00 €

98,00 €

D.O. Rioja. Remelluri Reserva 2015

D.O. Rioja. Muga Selección Especial Reserva 2016

D.O. Rioja. Viña Tondonia Reserva 2010

D.O. Rioja. 200 Monges Reserva 2012

D.O. Rioja. Remírez de Ganuza Reserva 2014

D.O. Ribera del Duero. Legaris Tinto Roble 2021

D.O. Ribera del Duero. Emilio Moro 2020

D.O. Ribera del Duero. Pago de Capellanes Crianza

D.O. Ribera del Duero. Dehesa de Canónigos 2020

D.O. Ribera del Duero. Pesquera Crianza 2020

D.O. Ribera del Duero. Pago de Carraovejas 2020

D.O. Ribera del Duero. Alión 2018

D.O. Ribera del Duero. Valbuena 5º Año 2017

D.O. Priorat. Gratallops 2015

D.O. Priorat. Clos de l’Obac 2012

Brut Imperial. Roger de Flor 22,00 €

Brut Cuvé. Naverán Perles Roses 27,00 € 

Brut Reserva. Juve & Camps Reserva

Família 2018 27,00 €

Champagne Grand Cordon. GH MUMM 55,00 €

D.O. Vino de Aguja. Cresta Rosa 16,50 €

D.O. Rueda. José Pariente 23,00 €
D.O. Vino de Aguja. Blanc Pescador 16,50 €
D.O. Rías Baixas. Mar de Frades 26,00 €

Paco y LolaD.O. Rías Baixas. 26,00 €

D.O. Rías Baixas. 26,00 €
D.O. Rías Baixas. Terras Gauda 27,00 €

·····MAGNUM·········
 

D.O. Ribera del Duero. Vega Sicilia Único 2009 1.000,00 €

D.O. Rias Baixas.  Mar de Frades 52,00 €

D.O. Rioja. Ramon Bilbao Blanco 36,00 €

D.O. Rioja. Ramon Bilbao Rosado 36,00 €

D.O. Rioja. Ramon Bilbao Crianza 36,00 €
D.O. Rioja. Ramon Bilbao Edición Limitada 44,00 €

IVA INCLUIDO / IVA INCLÒS



-Queso curado de oveja ··· 10,00 €
Formatge curat d'ovella

-Pulpo a la gallega ··· 18,50 €
Pop a la gallega

-Pata de pulpo a la brasa ··· 18,50 €
Pota de pop a la brasa

-Oreja a la gallega ··· 9,00 €
Orella a la gallega

-Boquerones fritos a la andaluza ··· 9,90 €
Seitons fregits a l'Andalusa

-Pimientos del Padrón ··· 7,80 €
Pebrots del Padró

-Patatas bravas ··· 6,00 €
Patates braves

-Patatas al caliu ··· 6,00 €
Patates al caliu

-Alitas de pollo ··· 7,80 €
Aletes de pollastre

-Croquetas caseras de jamón (6 uds.) ··· 8,00 €
Croquetes casolanes de pernil (6 u.)

-Chocos a la Andaluza ··· 9,00 €
Xocos a l'Andalusa

-Calamares a la Andaluza ··· 9,00 €
Calamars a l'Andalusa

-Chipirones a la Andaluza ··· 9,50 €
Calamarsons a l'Andalusa

-Rejos ··· 9,00 €

-Pincho moruno en brocheta a la brasa ··· 8,60 €
Pintxo morú en broqueta a la brasa

-Surtido de embutidos Ibéricos ··· 21,00 €
Assortiment d'embotits Ibèrics

-Plato de jamón Ibérico de Guijuelo ··· 21,00 €
Plat de pernil Ibèric de Guijuelo

-Mejillones al vapor ··· 9,00 €
Musclos al vapor

-Mejillones a la marinera ··· 10,50 €
Musclos a la marinera

-Gambitas saladas ··· 10,50 €
Gambetes salades

-Langostinos salados ··· 10,50 €
Llagostins salats

-Morros fritos Ibéricos ··· 8,00 €
Morros fregits Ibèrics

-Boquerones en vinagre ··· 6,80 €
Seitons en vinagre

-Olivas rellenas ··· 3,00 €
Olives farcides

-Aceitunas de la abuela ··· 3,00 €
Olives de l'àvia

-Plato de patatas fritas ··· 3,00 €
Plat de patates fregides

-Pan tostado a la brasa con ajo y tomate ··· 1,90 €
Pa torrat a la brasa amb all i tomàquet

-Alioli / All-i-oli  ··· 1,90 € 

TAPAS PARA COMPARTIR TAPES PER COMPARTIR

*En materia de alergias e intolerancias alimentarias, solicite información a nuestro personal. IVA INCLUIDO / IVA INCLÒS

RESTAURANT

CARTA

B R A S E R I A

*Atención: Todos los platos cocinados en nuestra freidora pueden contener trazas de gluten debido a la contaminación cruzada. 



·········ENTRANTES········

*ENSALADA DE FOIE Y PARMESANO
  Amanida de foie i parmesà

*ENSALADA TIBIA DE QUESO
  DE CABRA
 Amanida tèbia de formatge de cabra

*ENSALADA DE LA HUERTA
  Amanida de l’hort

*ENSALADA CATALANA
  Amanida Catalana

*GAZPACHO (Plato de temporada)

  Gaspatxo (Plat de temporada) 

*CARACOLES DE LA YAYA
  Cargols de la iaia

*SOPA DE COCIDO (Plato de temporada)

  Escudella (Plat de temporada) 

*CALLOS DE LA ABUELA
  Tripes de l’àvia

*CANELONES DE LA ABUELA
  Canelons de l’àvia

*PARRILLADA DE VERDURAS A LA BRASA
  Graellada de verdures a la brasa

*ALCACHOFAS  A LA BRASA
  Carxofes a la brasa

*ESPÁRRAGOS TRIGUEROS A LA BRASA
  Espàrrecs de marge a la brasa

*ESCALIVADA
  
*CALÇOTS EN TEMPURA (8 uds. de temporada)

  Calçots en tempura (8 u. plat de temporada)

*CALÇOTS A LA BRASA (15uds. de temporada)

  Calçots a la brasa (15u. plat de temporada)

*ESQUEIXADA DE BACALAO
  Esqueixada de bacallà

*ANCHOAS DE L’ESCALA
  Anxoves de l’Escala

*MICUIT DE FOIE CON TOSTADITAS
  Micuit de foie amb torradetes

ARROCES
DE LA FUENTE 

Mixta 
(Contiene cerdo)

............ 15,50 € 

Marinera
............ 15,50 € 

De verdura
............ 15,00 € 

PAELLAS

                                                                                                                            IVA INCLUIDO / IVA INCLÒS*En matèria d'al·lèrgies i intoleràncies alimentàries, sol·liciteu informació al nostre personal.

13,50 €

13,50 €

10,50 €

12,50 €

7,00 €

16,00 €

8,00 €

9,50 €

10,00 €

12,80 €

9,50 €

9,50 €

10,50 €

11,00 €

14,00 €

13,50 €

14,00 €

15,00 €
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..
. precio por persona / preu per persona

Todos los arroces y fideuás mínimo 2 personas. Preparamos arroces para llevar.

· Arroz negro / Arròs negre ............... 15,50 € 

· Fideuá / Fideuà ........................... 14,50 € 

· Fideuá negra / Fideuà negre............ 15,00 € 

· Arroz con conejo y caracoles... 16,50 € 
    Arròs amb conill i cargols

· Arroz caldoso de bogavante..... 22,00 €
    Arròs caldós de llamàntol

ENTRANTS



CARNES / CARNS

Muslo de pollo de corral ... 10,00 € 
Cuixa de pollastre de corral 

1/2 conejo ... 12,80 € 
1/2 conill 

Pluma Ibérica de Guijuelo ... 17,50 € 
Ploma Ibèrica de Guijuelo

Butifarra de payés ... 10,50 € 
Botifarra de pagès 

Careta de cerdo Ibérico ... 9,50 € 
Careta de porc Ibèric

Pincho moruno ... 8,60 € 
Pintxo morú 

Panceta / Cansalada   ... 9,50 €  

Churrasco / Xurrasco ...15,50 € 

Costilla y mediana de cordero ... 16,90 € 
Costella i mitjana de xai 

Entrecot 300 gr de Gerona ... 16,90 €  
Entrecot 300 gr de Girona 

Secreto adobado (la salsa lleva café) ... 14,50 €  
Secret adobat (la salsa porta cafè)

Chuletón de Gerona 600 gr ... 24,00 €  
Txuletó de Girona 600 gr 

Solomillo de ternera ... 22,00 €  
Filet de vedella 

Costillas de cerdo  (3 uds.) ... 15,50 € 
Costelles de porc  (3 u.)

Chorizo  (3 uds.) ... 8,00 € 
Xoriço  (3 u.)

Morcilla de cebolla del abuelo (3 uds.) ... 8,00 € 

Chorizo Criollo estilo La Fuente (3 uds.) ... 9,00 € 
Xoriço Criollo estil La Font (3 u.)

CARNES
CARNS

GUISADAS 

A LA BRASA

*Conejo al ajillo (para 2 personas)

  Conill a l'all (per a 2 persones)

Pollo al ajillo (para 2 personas)

Pollastre a l'all (per a 2 persones)

*Pies de cerdo con caracoles 
  Peus de porc amb cargols 

Rabo de toro al vino tinto
Cua de toro al vi negre

*Cordero al horno al estilo la Fuente 
  Xai al forn a l'estil la Font 

Callos de la abuela
Tripes de l'àvia

22,00 € 

14,80 € 

18,50 € 

22,00 € 

16,90 € 

9,50 € 

Para los PEQUES
 de la casa COMBINADO Nº1  

Macarrones
Escalopa de pollo
Patatas fritas 

COMBINADO Nº2 
Arroz a la cubana
Frankfurt
Patatas fritas

*En materia de alergias e intolerancias alimentarias, solicite información a nuestro personal. IVA INCLUIDO / IVA INCLÒS

Per als més petits de la casa
11,50 €

Botifarró negre de ceba de l'avi (3 u.)



PESCADOS / PEIXOS

*Bacalao a la llauna
  Bacallà a la llauna --- 17,50 € 

*Bacalao con sanfaina
  Bacallà amb xanfaina --- 17,50 € 

*Bacalao gratinado con alioli
  Bacallà gratinat amb all-i-oli --- 17,50 €  

*Sepia a la plancha
  Sípia a la planxa --- 17,00 € 

*Dorada al horno
  Orada al forn --- 16,50 € 

*Salmón a la plancha
  Salmó a la planxa --- 17,50 €

*Gamba roja a la plancha
  Gamba vermella a la planxa --- 19,00 € 

*Gamba roja al ajillo
  Gamba vermella a l'all --- 19,00 € 

MARISCADA...99,00€
Super Mariscada de la Encina

(Gamba langostinera a la plancha, cigalas, almejas, mejillones, 
navajas, bogavante y calamares a la andaluza)

(Gamba llagostinera a la planxa, escamarlans, cloïsses,
musclos, navalles, llamàntol i calamars a l'andalusa)

                                                                                                                            IVA INCLUIDO / IVA INCLÒS*En matèria d'al·lèrgies i intoleràncies alimentàries, sol·liciteu informació al nostre personal.

Servicio de pastelería 
          ---6,00 €
Servei de pastisseria

Arroz con leche --- 4,50 €
Arròs amb llet
Tarta de queso --- 6,00 €
Pastís de formatge

Nata con nueces --- 5,00 €
Nata amb nous

POSTRES

Piña natural / Pinya natural ---4,50 € 

Crema catalana casera ---4,50 € 
Crema catalana casolana

Fresas con nata (en temporada) ---5,00 € 
Maduixes amb nata (en temporada)

Flan casero con nata 
Flam casolà amb nata ---5,50 € 

Puding casero
Puding casolà ---5,50 € 

Trufas con nata / Trufes amb nata ---5,50 € 

Piña natural con crema catalana ---5,50 € 
Pinya natural amb crema catalana

Sorbete de limón / Sorbet de llimona ---5,50 €

Crocanti --- 5,50 € 

Tarta al Whisky --- 6,00 €
Pastís al Whisky

Helado (vainilla o chocolate) --- 4,50 €
Gelat (vainilla o xocolata)

Coulant --- 6,00 €

Gofre con helado de vainilla, 
nata y chocolate --- 6,00 € 
Gofre amb gelat de vainilla, nata 
i xocolata



*Torrada de atún
  Torrada de tonyina··· 8,30 € 

*Torrada de jamón Ibérico de Guijuelo
  Torrada de pernil Ibèric de Guijuelo··· 10,90 € 

*Torrada de queso curado de oveja*
  Torrada de formatge curat d'ovella··· 9,80 € 

*Torrada de pincho
  Torrada de pintxo··· 8,50 € 

*Torrada de escalivada
  Torrada d'escalivada··· 8,30 € 

*Torrada de escalivada con anchoas
  Torrada d'escalivada amb anxoves··· 9,70 € 

*Torrada de tortilla francesa
  Torrada de truita francesa··· 6,50 € 

*Torrada de panceta a la brasa
  Torrada de cansalada a la brasa··· 8,50 € 

*Torrada de chorizo a la brasa
  Torrada de xoriço a la brasa··· 8,00 € 

*Torrada de morcilla a la brasa
  Torrada de botifarró negre a la brasa··· 8,00 € 

*Torrada de butifarra a la brasa
  Torrada de botifarra a la brasa··· 9,80 € 

*En materia de alergias e intolerancias alimentarias, solicite información a nuestro personal. IVA INCLUIDO / IVA INCLÒS

···PLATOS / BRASA··· ···TORRADA···

···... 1,00 €
Suplemento de huevo frito
Suplement d'ou ferrat

 ESMORZARS de 9:00 a 11:30 h

D E SAY U N O S

* Pies de cerdo con caracoles
   Peus de porc amb cargols··· 14,50 € 

* Rabo de toro al vino tinto
   Cua de toro al vi negre··· 16,90 € 

* Callos de la abuela
   Tripes de l'àvia··· 9,50 € 

* 1/2 conejo a la brasa
   1/2 conill a la brasa··· 12,80 € 

* Costilla y mediana de cordero 
   Costella i mitjana de xai··· 16,90 €  

* Secreto adobado a la brasa
   Secret adobat a la brasa··· 14,50 €  

   Botifarra de pagès a la brasa··· 9,80 € 

* Careta de cerdo a la brasa
   Careta de porc a la brasa··· 9,50 € 

* Panceta a la brasa
   Cansalada a la brasa··· 9,50 € 

* Morcilla de cebolla del abuelo (3 uds.)

   Botifarró negre de ceba de l'avi (3 u.)··· 7,50 €  

* Conejo al ajillo  (2 personas)

   Conill a l'all (2 persones)··· 22,00 € 

* Pollo al ajillo  (2 personas)

  Pollastre a l'all (2 persones)··· 22,00 €  

* Butifarra de payés a la brasa

* Chorizo a la brasa (3 uds.)

   Xoriço a la brasa (3 u.)··· 7,50 € 

* Chorizo criollo estilo La Fuente (3 uds.)

  Xoriço criollo estil La Font (3 u.)··· 9,50 €  

*Torrada de chorizo criollo estilo La Fuente
Torrada xoriço criollo estil La Font· 9,50 € 


